A
Fert\in‘ature

Variété :

Dolwen de Bretagne

- Précocité 8 : Précoce (90 jours)
- Conservation : Moyenne
- Rendement : Bon a trés Bon

- Maladies : Sensible au mildiou
- Forme : Oblong, peau et chair jaune

- Groupe culinaire : A, trés bonne tenue a la cuisson

- Utilisation culinaire : Polyvalente, vapeur, rissolée, mijotée, salade
- Catégorie : Consommation a chair ferme %
- Teneur en matiére séche : Faible 19%

L'INFO DU PRODUCTEUR : D'origine Bretonne,

elle s'adapte a n'importe quel terrain, polyvalente en cuisine,
cette variété a trés bon caractére.




