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Variété :

Bleue d’Auvergne

- Précocité 3 : Tardive (150 jours)

- Rendement : Bon

- Maladies : Assez sensible au mildiou

- Forme : arrondie, peau violette et chair blanche

- Groupe culinaire : C, chair farineuse

- Utilisation culinaire : Purée, potage, aligot

- Catégorie : Consommation a chair farineuse

- Teneur en matiére séche : Assez forte %

L'INFO DU PRODUCTEUR :

Variété traditionnelle du massif central, connue aussi
sous le nom de Violette d’Auvergne ou encore Violette du Forez.




